wahticantina

Ihre Mittagszeit!
Crespelle, Ricotta, Spinat, Kichererbsen
ALLERGENE ZUTATEN
Glutenhaltiges Getreide, Blattspinat, Ricotta, Kichererbsen, Weissmehl, Eier, Vollmilch, Vollrahm, Butter,
Milch, Laktose, Eier Knoblauch, Bouillon, Fenchelsamen, Tomaten, Salz, Pfeffer

NICE TO KNOW REGENERATIONSANLEITUNG
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Mikrowellenherd: Die Laschen des Deckels von der Schale 16sen und den Deckel

auf der Schale lassen. Die Speisen bei 600 Watt 4 — 5 Minuten warm werden lassen.
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Backofen: Backofen auf 130 Grad vorheizen. Die Laschen des Deckels von der
Schale l16sen und den Deckel auf der Schale lassen. Speisen fiir 10 — 13 Minuten im

Backofen schonend erwérmen.

=

Kombisteamer: Die Schale eignet sich nicht fiir den Einsatz im Kombisteamer. Neh-

men Sie die Speisen aus der Schale und regenerieren Sie das Essen auf einem Tel-

ler. Die meisten Kombisteamer verfligen Uber ein vorprogrammiertes Regenerations-
programm. Sollte dies nicht vorhanden sein, empfehlen wir den Kombisteamer auf
125 Grad mit der schwéachsten Dampfleistung einzustellen. Die Speisen wéhrend 5.5

Minuten warm werden lassen.

Kontakt TIPP

wahlievents GmbH Dass Essen sieht auf Porzellan am schonsten aus. Nehmen Sie das Gericht aus der

Schale und richten Sie sich einen Teller an.
Schorenweg 10

4144 Arlesheim
+41 615510911

info@wahlievents.ch

www.wahlievents.ch E G U ETE!
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